
 

Nombre del producto:      ACEITUNA VERDE

Descripción : Las aceitunas verdes son aquellas que presentan la piel de color verde en el 
momento de la cosecha y que mantienen esta col
sometida. Deben ser frutos sanos, limpios del olivo cultivado (Olea europea sativa Goffg link) para 
ser sometido a los tratamientos 
envasado dentro de las exigencias de BPM, 
fabricación vigentes pues tenemos implementado Sistemas 
aseguran productos inocuos con altos est

Características:  

Físicas: 
 

Apariencia:  Frutos enteros, sanos y limpios.

Aroma:  Caracter

Sabor:  Caracter

Color (visual):  Verde Amarillento.

Forma:  Esférica ovoide.

Frutos enteros sanos: 77%min.

Materias Extrañas nocuas: 1 pieza por Kg.

Frutos arrugados:  2%. 

Materia fecal:  Ausencia

Infestación:  Ausencia

Microbiología) 
E.Coli: <10 UFC /g.

Mohos: <100 UFC/g.

Coliformes totales: < 1,000 UFC/g.

Levaduras: <100 UFC/g.

Salmonella en 25 g: Ausencia

Químicas: _________________________

PH: 

Calidad : 
Nuestro producto cumple con todas las regulaciones de buenas pr
embarque en el Departamento de Control de Calidad se emite un Certificado de Calidad en el que se detalla 
los resultados de análisis microbiol
por el cliente. 

Envase : De acuerdo a los requerimientos del cliente.

Descripción del Producto  

ACEITUNA VERDE  

Las aceitunas verdes son aquellas que presentan la piel de color verde en el 
momento de la cosecha y que mantienen esta coloración, durante el tratamiento al que ser
sometida. Deben ser frutos sanos, limpios del olivo cultivado (Olea europea sativa Goffg link) para 
ser sometido a los tratamientos adecuados que garanticen la calidad y conservación del producto 
envasado dentro de las exigencias de BPM, limpieza y sanidad, de acuerdo a las normas de 

n vigentes pues tenemos implementado Sistemas de Calidad HACCP, ISO 9001 que 
aseguran productos inocuos con altos estándares de calidad. 

Frutos enteros, sanos y limpios. 

Característico al producto. 

Característico al producto. 
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<10 UFC /g. 

<100 UFC/g. 

< 1,000 UFC/g. 

<100 UFC/g. 

Ausencia 

_________________________  

4.2% máx. 

Nuestro producto cumple con todas las regulaciones de buenas prácticas de manufactura y sanidad. Por cada 
Departamento de Control de Calidad se emite un Certificado de Calidad en el que se detalla 

microbiológicos y fisicoquímicos del lote exportado y de acuerdo a lo solicitado 

De acuerdo a los requerimientos del cliente. 
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